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ZERDECALLI MERCIMEK CORBASI

2 - 3 yemek kasig zeytinyagi
1 adet orta boy sogan

1 adet patates

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

1 yemek kasidi zerdegal

3 su bardagi et suyu

3 su bardagi su

2 su bardagi su

Uzeri igin:

Tereyagdi

Pul biber

Bir gorba tenceresine zeytinyagini alin ve isitin.

Ardindan sogani ekleyin ve yumusayana kadar soteleyin.

Kilp dogradiginiz patatesleri ekleyin ve 2 - 3 dakika soteleyin.

Unu ekleyip kavurmaya devam edin.

Mercimekleri ilave edin ve bir tur gevirin.

Ardindan tuz, karabiber ve zerdecali ilave edip karistirin.

Et suyu ve suyu ilave edip kaynamaya birakin.

Her sey birbiriyle 6zlesince ocaktan tezgahiniza alin.

Bir karistirma kabinin tzerine stizgeci alin ve hazirladiginiz gorbadan bir kepge ilave edip bir tahta kasikla ezin.
Bitln ¢orbayi bu sekilde hazirlayin.

Karigtirma kabinin iginde kalan gorbay! tekrar tencereye ilave edin ve ocaga alin.
Uzerine 2 su bardag su ilave edip karigtirin ve tekrar ocada alip kaynatin.

Bir sos tenceresini ocaga alin ve tzerine tereyagi ilave edin.

Tereyaginiz eriyince icerisine pul biber ilave edip karistirin.

Gorbanizin icerisine dékip karistirin.

Sicak servis edin.
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