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ZERDECALLI MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi mercimek
1 adet patates

1 adet havug

1 adet sogan

2 dis sarimsak

Yarim ¢ay kasigi zerdecal
Tuz

Pul biber

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi sivi yag
2 litre su

1 su bardagi et suyu

Patatesleri kip kip dograyin ve mercimeklerle birlikte 2 litre suda haslayin.
Bu esnada havuglari rendeleyin.

Kuru sogan ve sarimsagi yemeklik dograyin.

Tereyagdi ve sivi yagi ayri bir tencerede kizdirp sogan ve sarimsagi kavurun.
Havuclar ekleyip kavurmaya devam edin.

Havuclar yumusayinca tim malzemeyi ¢orbaya ekleyin.

Et suyunu da ilave edip sebzeler iyice yumusayana kadar pisirin.

Baharatlari da ekleyip 10 dakika daha pigirdiginiz gorbanizi el blender[?liyla plriizsiiz bir kivam alana kadar

ezin.
Uzerine karabiber serperek servis edin.
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