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ZERDEGCALLI MERCIMEK CORBASI

https://carrefoursa.com

2 su bardagi kirmizi mercimek

1 adet sogan

2 su bardag tavuk suyu

1 su bardagi su

1 yemek kasidi rendelenmis taze zerdecal
1 yemek kasigdi tereyadi

Tuz

Sogani kabaca dograyin ve tereyaginda hafif kavurun. Uzerine iyice yikayip slzdiidiniz mercimegi ekleyin. Tuz
ve rendelenmis taze zerdegall da ilave ettikten sonra karigtirin. Tavuk suyu ve 1 bardak suyu da tencereye alin.
Tencerenin kapagini kapatin ve mercimek yumusayana kadar kisik ateste pisirin. Gorba koyulasmaya
basladiginda sicakken blenderdan gegirin. Taze feslegen ya da maydanoz yapraklari ile sisleyerek servis

yapin.
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