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ZERDEÇALLI KRAKER

http://www.verita.com.tr

Yarım tatlı kaşığı ince rendelenmiş Verita Taze Zerdeçal
1,5 bardak bardak un
Yarım tatlı kaşığı kabartma tozu
Yarım tatlı kaşığı tuz
1 tatlı kaşığı zeytinyağı
Yarım bardak su

Fırını 200 derecede ısıtın. Zerdeçal, un, kabartma tozu ve tuzu bir kapta karıştırın, su ve zeytinyağını yavaş
yavaş ekleyin. Pürüzsüz bir hamur elde edene dek yoğurun. Eğer çok yapışkan bir hamur olursa un,
toparlanmazsa çok az su ekleyerek kıvamı yakalayın. Bir yağlı kağıt üzerinde, merdane yardımıyla incecik açın.
Varsa pizza kesme ruleti, yoksa bir bıçakla ile dörtgenlere bölün. Yaklaşık 15-20 dakika sonra, kenarlarından
renk almaya başladığında fırından çıkartın. Soğutun ve temiz bir kavanozda ağzı kapalı olarak saklayın.

© lezzetler.com tarif no:137387 • adı:Zerdeçallı Kraker • gönderen:munise • indirme tarihi:23.04.2025 - 08:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zerdecalli-kraker-vt100754
http://www.verita.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/zerdecalli-kraker-137387.jpg
http://www.tcpdf.org

