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ZERDECALLI KRAKER

http://www.verita.com.tr

Yarim tatli kagigi ince rendelenmis Verita Taze Zerdegal
1,5 bardak bardak un

Yarim tatli kagig1 kabartma tozu

Yarim tatl kasidi tuz

1 tath kasidi zeytinyag

Yarim bardak su

Firnni 200 derecede isitin. Zerdegal, un, kabartma tozu ve tuzu bir kapta karigtirin, su ve zeytinyagini yavas
yavas ekleyin. Purtizsiiz bir hamur elde edene dek yodurun. Eger ¢ok yapiskan bir hamur olursa un,
toparlanmazsa ¢ok az su ekleyerek kivami yakalayin. Bir yagh kagit Gzerinde, merdane yardimiyla incecik agin.
Varsa pizza kesme ruleti, yoksa bir bicakla ile dortgenlere bolin. Yaklasik 15-20 dakika sonra, kenarlarindan
renk almaya basladiginda firndan ¢ikartin. Sogutun ve temiz bir kavanozda adzi kapali olarak saklayin.
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