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ZERDEGALLI IRMIKLI KEK

150 gr irmik

125 grun

150 gr Pakmaya Pudra Sekeri

1 cay kasigdi toz zerdegal

2 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
200 ml stt

1 kahve fincani portakal suyu (60 ml)

25 gr tereyagi

50 ml sivi yag

1 tath kasidi tahin

Genis bir kapta elenmig unu, irmigi, sekeri, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?Inu ve zerdegali harmanlayin.
Sivi yagl, portakal suyunu, tahini, eritilip ihnmig tereyagini ve siitl ekleyin. Spatula ile karigtirin.

Hamuru yadlanmis orta boy kek kalibina dékiin. Oda isisinda 1 saat kadar dinlendirin.

Hamuru dnceden 1sitilmig 200 dereceye ayarli firnda 25-30 dakika pigirin.

Pisen keki firindan alin, istege gore lizerine Pakmaya Pudra Seker[?]i serpebilirsiniz.
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