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ZERDECALLI EKMEK

https://www.elele.com.tr

5 su bardagi bugday unu
Tuz

1 paket kuru maya

1 tath kasidi zerdegal
Yarim ¢ay kasigi mahlep
1 yumurta

1 cay bardagi yogurt

3 yemek kasigi zeytinyagi
Ik su

Un, tuz, maya, zerdegal ve mahlebi genis bir kapta harmanlayin. Yumurta, yogurt ve zeytinyagini ekleyip
karistirin. Yumusak kivamli bir hamur elde edecek sekilde azar azar su ilave edip yogurun. Hamur kivam
aldiginda tzerini nemli bir bezle értlip bir saat dinlendirin. Mayalanan hamuru tekrar yogurun. Sekillendirip yagl
kagit serili bir firin tepisine alin. Gizerini nemli bir bezle érterek 40 dakika daha dinlendirin. Onceden isitilmig 200
derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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