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ZERDECALLI CORBA

1 adet tavuk butu

1,5 litre su

2 ¢orba kagsigi margarin

2 adet kirmizi biber

1 cay bardagi tel sehriye
1 tatl kasigi toz zerdagal
1 adet yumurtanin sarisi

Yarim limon suyu

1 tath kasigi un

1 tutam maydonoz

Tavuk butunu, 1,5 litre su ile iyice haslayin. Tavuk haslandiktan sonra, butu sogumasi igin bir tabaga alin.bir
tencerede margarini eritin ve Kaynamakta olan suya ince kiyilmig renkli biberleri ve tel sehriyeyi atip,
kaynatmaya devam edin. Tavuk butunu ince ince tiftip, gorbaya ilave edin. Yumurtanin sarisi, limon suyu, un ve
zerdacall bir tasta iyice ¢irpin ve azar azar ilave ettiginiz ¢orba ile iistirip tencereye dékin. Bir tagim daha
kaynattiktan sonra, ocagi séndurtp ince kiyilmig maydonozlari ilave edin.
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