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ZERDEÇALLI ÇORBA

1 adet tavuk butu
1,5 litre su
2 çorba kaşıgı margarin
2 adet kırmızı biber
1 çay bardagı tel şehriye
1 tatlı kaşıgı toz zerdaçal
1 adet yumurtanın sarısı
Yarım limon suyu
1 tatlı kaşıgı un
1 tutam maydonoz

Tavuk butunu, 1,5 litre su ile iyice haşlayın. Tavuk haşlandıktan sonra, butu soğuması için bir tabağa alın.bir
tencerede margarini eritin ve Kaynamakta olan suya ince kıyılmış renkli biberleri ve tel şehriyeyi atıp,
kaynatmaya devam edin. Tavuk butunu ince ince tiftip, çorbaya ilave edin. Yumurtanın sarısı, limon suyu, un ve
zerdaçalı bir tasta iyice çırpın ve azar azar ilave ettiğiniz çorba ile ılıştırıp tencereye dökün. Bir taşım daha
kaynattıktan sonra, ocağı söndürüp ince kıyılmış maydonozları ilave edin.

© lezzetler.com tarif no:102701 • adı:Zerdeçallı Çorba • gönderen:Saadet • indirme tarihi:20.09.2024 - 21:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zerdecalli-corba-vt74878
http://www.tcpdf.org

