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ZERDECALLI BALKABAGI CORBASI

3 dilim balkabagi

1 adet havug

1 adet patates

1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

Siviyag

Tuz

1 cay kasig pul biber

1 cay kasig! karabiber
Yarim ¢ay kagigi zerdecal
2 litre su

1 su bardag st

1 su barda@i et suyu veya tavuk suyu

Kabaklari soyup yikayin ve kiip kiip dograyin.

Patatesleri ve havuglari ayri ayri rendeleyin.

Sogan ve sarimsaklari yemeklik dograyin.

Suyu tencerede kaynatip igine 6nce balkabaklarini ekleyin.

Ardindan sirasiyla patatesleri de ekleyip yumusayana kadar pisirin.

Bu esnada havuglari, soganlari ve sarimsaklari ¢ok az sivi yagda kavurun ve gorbaya ilave edin.
Et suyunu ve tuzu da ekleyip sebzeler yumusayana kadar pigirin.

Sebzeler pisince gorbanizi piiriizsiiz bir kivam elde edene dek blender[?ldan gegirin.

Icine sut, pul biber ve zerdecal da ekleyip bir tagim daha kaynatin.

Son olarak karabiberi de ilave edip altini kapatin.

Biraz ilinan gorbanizi servis edebilirsiniz. Dilerseniz Uzerini kabak ¢ekirdegi ici ve kruton ekmeklerle
susleyebilirsiniz.
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