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ZERDECALLI BADEMLI PILAV

https://carrefoursa.com

2 su bardagi piring

Y2 su bardadi badem

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 yemek kasigi rendelenmis taze zerdecal
4 su bardagi su

Tuz

Pirinci yikayip ilik suda bekletin. Pilav tenceresine tereyagini alin ve kabugu soyulmus bademleri kavurun.
Bademlerin rengi degismeye basladiginda suyunu stizdigunuz piringleri de tencereye alin ve hafifce kavurun.
Zerdegal ve tuzu da ilave ettikten sonra su ekleyin. Bir tur karistirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatin.
Kaynadiginda ocagdi kisin ve suyunu ¢ekene kadar pisirin. 15 dakika demlenmesini bekledikten sonra servis
edebilirsiniz.
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