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ZERDEGALLI BADEMLI MANTAR CORBASI

30 gram sivi yag

1 corba kasigi un

2 adet arpacik sogan
600 gram mantar

2 dig sarimsak

2 su bardagi sut

1 cay bardagi krema

1 tath kasidi zerdegal

1 adet defne yapragi

4 su bardag tavuk suyu
Tuz

Karabiber

6 tath kasigi rendelenmis badem

Arpacik soganlari ve sarimsaklari kiyip yagda kavurun. Dogranmis mantarlari da ilave edin. Mantarlar suyunu
salip gekene dek kavurmaya devam edin. Uzerine unu serpin ve 2 dakika daha kavurun, sonra sirasiyla tavuk
suyu ve siitii ilave edin. En son defne yapragini ekleyin. Bir tagim kaynatip tuz, baharatlar ve kremasini ilave
edin. Corbayi ocaktan alin. Servis kaselerine paylastirin. Uzerine istege gére rendelenmis badem serpin. Sicak
servis yapin.
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