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500 gram tavuk g6gsu

1 su bardag st

1 yemek kasigi sirke

1 adet ince kiyllmig sogan
1 adet mantar konservesi
1 paket sivi krema

1, 5 tath kasigi zerdecal

1 duz ¢ay kasigi kori

1 dis sarimsak

5 yemek kagsidi sivi yag
Bigagdin ucu ile targin

2 adet karanfil

Chili biber tozu
Karabiber

Tavuk bulyon

Ince kiylmig maydanoz

ZERDECAL SOSLU TAVUK

Sivi yag tavaya alinir .icinde ince kiyilmis sodanlar sotelenir. igine sarimsak ezilir ve tekrar 1 dk birlikte kavrulur.
Tavuk eti stiz{llr ve tavaya verilir. 4-5 dakika kurutmadan pisirilir. Uzerine krema dokdilir. Suyu stizilen mantar
eklenir ve bltlin baharatlar ilave edilir. Chili biber, karabiber ve tavuk bulyon agiz tadina gére ayarlanir. 10-15

dakika orta ategte pisirilir. En sona ince kiyllmig maydanoz eklenir. Kivami koyulastikgca azar azar su ilave edilir.
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