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ZERDE (SANLIURFA)

1 su bardag piring

2 su bardag seker

1 tutam has-pir gicegi
1 damla gll yagi

Piring ayiklanip yikanir, bir tencereye alinir. icerisine 5-6 su bardagi su konup piringler agilincaya kadar orta
hareketli ateste karistirilarak pigirilir.

Tencereye seker ilave edilip birkag tasinm kaynatilir.

Haspir ¢icegi, gl yagdi koyulup biraz daha kaynatildiktan sonra atesten alinir.

Sicak veya soguk olarak ikram edilir

Not: Urfa&apos;da zerde Ramazan bayrami sabahi kuzu i¢i ve Uzlemeli pilavia ikram edilir. Haspir ¢igegdi bir
tllbende konup tencereye sarkitiimalidir.

ML® Zerde (gbrsel)

Fotograf "Ismet Atabay" tarafindan génderildi. 21.12.2023
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