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URFA ZERDESI

1 su bardag piring

2 veya 2,5 su bardag toz seker

1 tutam haspir cicegi

1 kahve fincani gul suyu veya 1 damla gul yagi

Tencereyi ocaga alin.

Pirincin ¢esidine gére 4-5 su bardag! su ilave edip kaynatin.

Su kaynayinca pirinci yikayip ekleyin.

Sekeri de ilave edip kisik ateste yaklasik 10 dakika pisirin.

Haspir ¢icegini bir kaseye alin. Uzerine 1 su bardadi sicak su ilave edip eritin ve kaynatin.
Bitkinin rengi suya ¢ikinca stiziin ve suyunu tencereye aktarin.

Tathniz orta yogunlukta bir kivama ulaginca gul suyu veya gul yagini ilave edin.

Kaselere paylastirip sogutun.
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