Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZERDE (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Piringc - 15 gr.

Toz seker - 150 gr.
Su-13cl

Haspir cicegi (Safran) - 2 gr.
Gl suyu - 2 cl.

Pirincler iyice yikanip siizulerek tencereye konulduktan sonra Uzerine su eklenerek iyice eriyinceye kadar
kaynatilir. Kaynar kaynamaz seker boyasi ve seker dokilerek sitlag kivamina gelinceye dek iyice pisirilir. Son
olarak gl suyu ve haspir gicegi de eklenirve biraz daha pisirilir. Sicak veya soguk olarak servis edilebilir.
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