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ZERDE

1/4 su bardag piring

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi safran

2,5 yemek kagigi kug Gzimu

1/3 kahve fincani kiyilmig findik

2/3 tath kasigi nisasta

3/4 su bardagi seker veya 1/2 su bardagi stizlilmas bal
1/2 ¢ay barda@ gulsuyu

Pirinci ayikladiktan sonra ¢ok iyi yikayiniz

Piringler yumusayip, sekli uzayincaya kadar haslayiniz.

Safrani kaynatip, suyunu stiziiniz.

Nisastayl soguk su ile eziniz.

Kus UzUmind yikadiktan sonra kurulayiniz.

Findidi ince ince kiyiniz.

Seker, safranli su ve su ile ezilmis nisastayl haglanmis pirince katiniz.
Pisirirken ayni ydnde karistirmaya dikkat ediniz.

Gul suyunu ocagi kapatinca ilave ediniz.

Zerdeyi kus GzUmU ve tanelenmis nar ile servis ediniz

Not: istege bagli olarak ceviz, findik, fistik ile de servis ediniz.
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