ZERDE

1 cay bardagi piring

2 su bardagi toz seker

1 kasik nisasta

5 su bardagi su

1 tutam zerdecgal.

Uzerine: Findik, fistik, GzUm, nar tanesi, targin tozu, badem.

1- Bes bardak su igerisine yikanmis piring katilir. Piring taneleri yumusayincaya kadar haslanir. Sekeri katilir,
tekrar kaynatilir.
2- Suda islatilip, eritilmis safran haslanan pirince dokulir.Koyulasincaya kadar kaynatilip kaselere bosaltilir.
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Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 17.08.2015
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