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ZERDE

250 gr. uzun, parlak piring
1,5 kg. toz seker

200 gr. arorat

2 gr. safran

50 gr. beyaz fistik

50 gr. yesil fistik

50 gr. kus GzOmU

1 &det nar

Piring ayiklanir, yikanir. Yarim saat ilik suda islatilir. Bes litre kaynar su ile atese konur. Karistirlmadan tane tane
uzayincaya kadar pigirilir. Pirince 1,5 kg. seker, incecik kiyllarak 1 - 2 kasik ve biraz su ile iyice ezilmig safran
ilave edilir. Biraz kaynatildiktan sonra su ile ezilmis arorat ilave edilir. Birkag tagim kaynatilir. Atesten alinir.
Késelere bosaltilir. Soguyunca tzerine nar, fistik, Gzim serpilir.
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