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ZERDE

Necip Usta

Harcr:

100 gr. piring (2 saat 1lik suda islanip Ug¢ su yikayip stizdUrilmis)
2kg. su

500 gr. toz seker

3 corba kasigi ararot (1/2 bardak suda ezilmis)

2 gr. safran

Bigagin ucuyla az zerdegal (1/2 kahve fincani giilsuyunda islanmig)
Uzerinin dekoru igin:

2 saat islandiktan sonra yikanip stizlmus 50 gr. kus Gzimd

50 gr. beyaz fistik

2 adet narin taneleri

Pirinci 2 kg. kaynar suda agir ateste 20 dakika haglayiniz ve sekerini ilave edip 5 dakika daha kaynatiniz.
Islatilimig safran ve zerdegalini da ilave ederek 4-5 dakika daha kaynattiktan sonra karigtirarak ezilmis ararotinu
yedirip bir dakika kaynatip atesten aliniz. Ik harareti gectikten sonra kaselere bosaltiniz ve Gzerini kug 0zimu
fistik ve narla sUsleyip servis yapiniz.

Not: Nar olmadidi zaman ¢ekilmis hindistancevizi ile susleyiniz ve fazla sogukta muhafaza etmeyiniz sulanir.

Fotograf "fahri amca" tarafindan génderildi. 01.09.2020
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