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ZERDE

Malzemeler

Yarim su bardag piring
5 su bardagi su

1 ¢corba kasigi nisasta

1 tath kasidi safran

1,5 su bardagi seker

1 ¢orba kasigi kustizimi
1 corba kasigi camfistig
2 ¢orba kasiJi gulsuyu

Yarim su bardagi pirinci ayiklayip, bol suyla yikayalim. Suyunu siizdiikten sonra tencereye alalim. Uzerine 2 su
bardad su ilave edelim Yumusayana dek haglayalim. Piringler yumusadiginda 3-4 su bardagi suyu da
tencereye aktaraim. 1 ¢orba kasiJi nisastayi ¢ok az su ile ezip, topaksiz bir kivama getirelim. Safrani da ¢ok az
suile bir tasim kaynatip suyunu tencereye aktaralim. 2 su bardagi tozsekeri ve sulandirdigimiz nisastayi azar
azar ve sUrekli karistirarak, piringlerin Gzerine ekleyelim. AJir ateste ve karigtirarak Uzeri g6z g6z olana dek
pisirelim. Hazirlamis oldugumuz bu tatly! kaselere dolduralim. Zerdenin Uzerine kuslizimu, gamfistigi ve
gllsuyu serperek diledigimiz gibi stsleydim. Soguttuktan sonra servis yapalim.
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