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ZERDE

1,5 Su bardagi toz seker
5 Su bardagi su

1 Gay bardagi piring

2 Corba kasi@i nisasta

1 GCorba kasigi glilsuyu

1 Kahve kasidi safran
1-2 Damla safran boyasi

1 Pirinci Ik su icinde 1/2 saat bekletiniz.

2 Pirinci iyice yikayarak 5 bardak su ile agir ateste 20 - 25 dakika pigiriniz.

3 Igine seker, safran ve safran boyasi ilave ederek 5 dakika daha kaynatiniz.

4 Glsuyu Ue ezilmis nigastay! ilave ediniz, 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra atesten aliniz.
5 Buhari gegince kaselere bogaltiniz.

6 Uzerlerini kuslzimi beyaz camfistigi ve nar taneleri ile susleyiniz.
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