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ZERDE

125 gram iyi piring (2 kahve fincani)
1500 gram su (6 bardak)

300 gram toz sekeri (1.1/4 bardak)
1.1/2 gram safran (2 tutam)

1 kahve fincani sicak su (safran igin)
Ustlne:

1 kahve fincani siyah kuru (zim
1kahve fincani beyaz fistik

1 adet tanelenmis nar (varsa)

2 kahve fincani piring Ustiine 6 bardak su ile 1.1/4 bardak da toz sekeri ilave ederek haslamaya birakilir. 1
kahve fincani sicak su i¢inde islatilmis sonra da kasikla iyice ezilerek rengi ¢ikariimig 2 tutam safrani, suyu ile
birlikte olmak Uzere, tencereye katarak orta hararetteki ateste 20-30 dakika daha pisirmelidir. Zerde
koyulasinca atesten alarak derhal kaselere taksim edilir. Ve soguyunca Ustlne, siyah kuru Gzim, beyaz fistik,
varsa nar da konarak susledikten sonra servis yapilmaldir.

© lezzetler.com tarif no:36852 « adi:Zerde « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:25.08.2025 - 02:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zerde-vt539
http://www.tcpdf.org

