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ZERDE

MALZEMESI:

2 su bardag piring

6 su bardagi su

1 corba kasigi kus Gzima

1 corba kasigi dolmalik fistik

1 corba kasigdi patates nisastasi

1.5 su bardagi toz seker

1/2 kahve kasigi safran

Safrani eritmek i¢in 1 kahve fincani su
1 corba kasigi gllsuyu

YAPILISI:

Safrani sicak suya koyarak eritiniz. Bir tencereye 6-7 su bardagi su koyup, kaynatiniz. Pirinci ayiklayip,
yikayiniz. Kaynayan suyun igine atip pisiriniz. Piringler yumusayinca, patates nisastasini bir su bardagi suyla
ezip piringlere katiniz. Kaynatmaya devam ediniz. Karigimin igine erittiginiz safrani, glilsuyunu, koyup,
karistiriniz. En son sekerini koyup bir iki tagim daha kaynatip atesten indiriniz. Zerdeyi kaselere bdlustirip
Uzerini kus GzUmli ile susleyip, fistik serpistiriniz. Sogumaya birakiniz. Soguyunca misafirlerinize ikram ediniz.
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