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ZERDE (OSMANLI)

1 cay bardag piring

1 litre su

1 tutam safran

1 su batrdagi toz seker

1 corba kasigdi patates nisastasi
Yarim ¢ay bardagi kugtiziimu
Yarim ¢ay bardagi ¢cam fistigi
Glsuyu

Safran 1 cay bardagdi suda 1 saat bekletilir. Piring bir tencereye konur, lizerine 2 su bardagi su eklenir, kisik
ateste yumusayana dek pisirilir. Uzerine 1 ¢ay bardagdi suda eritilmis nisasta, suyuyla birlikte safran, seker
eklenir, sUrekli karigtirarak kaynama noktasina gelene kadar pisirilir. Atesten almadan hemen 6nce fistik, Gziim
ve gulsuyu eklenir. Zerde kaselere paylastirilir.

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 05.12.2014
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