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ZERDE

1 cay bardag piring

5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi nisasta (misir veya bugday)
1 cay kasidi zerdegal

1 tutam safran (istege bagh)

1 yemek kasigi gul suyu (istege bagh)

1 yemek kasigi kug Uzimu

1 yemek kasigi dolmalik fistik

Pirinci bol suda yikayin ve tencereye alin. Uzerine 5 su bardagi su ekleyerek piringler yumusayana kadar pisirin.
Biraz sicak suya safrani ekleyerek 5-10 dakika bekletin. Ardindan safrani ve zerdecall tencereye ekleyin.

Piring iyice pistiginde toz sekeri ekleyin ve karigtirarak kaynatmaya devam edin.

Nisastay! 2 yemek kasidi suyla agin ve tencereye azar azar ekleyerek karistirin. Kaynadiktan sonra kivamini
kontrol edin.

Dolmalik fistik ve kug 0zim0n0 ekleyin. Eger kullaniyorsaniz, gl suyunu da ilave edin ve 5 dakika daha
kaynatin. .

Ocaktan aldiktan sonra kaselere dékin. Uzerini nar taneleri, kus Gzimi veya cevizle sUsleyerek soguduktan
sonra servis edin.
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