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ZERDE

Gerekli malzeme:

Yarim su bardag piring

5 su bardagi su

1 ¢corba kasigi nisasta

1 tath kasidi safran

Yarim su bardag: st

1.5 su bardagi tozseker

2 ¢orba kasigi kuslzima

2 ¢orba kagsi§i dolmalik fistik
2 ¢orba kasiJi gulsuyu

Safrani yarim bardak site ilave edip 5 dakika kaynatin ve sizin. Piring ve 2 su bardadi suyu tencereye alin.
Piringler yumusayana kadar pigirin. Nisastay! yarim bardak suda ezip pirince ekleyin.

Kalan su, seker ve safranh siti ilave edip kisik ateste sirekli karigtirarak tzeri g6z gdz olana kadar pisirin.
Zerdeyi késelere paylastinp Gzerine kustizimi, dolmalik fistik ve gilsuyunu ilave edin Buzdolabinda 1 saat
bekletip soguk servis yapin.
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