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1 litre su

1 su bardag piring

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi safran (ilik suda ¢6zilmas)

2 yemek kasigi nisasta (yarim ¢ay bardagi suyla karnstirilmig)
1 yemek kagigi giil suyu

Uzeri icin kus UzUmd, dolmalik fistik ve nar taneleri

Piringleri yikayip 1 litre suyla tencereye alin. Piringler yumusayana kadar orta ateste haslayin.

Haslanan piringlerin Gzerine safranli suyu ve toz sekeri ekleyerek karigtirin. Tatlinin altin sarisi rengini almasini
saglayin.

Nisastayl yarim cay bardag@i suyla karistirarak yavas yavas tencereye ekleyin. Surekli karigtirarak kivam

almasini saglayin.
Ocagi kapatmadan hemen 6nce gl suyunu ekleyin ve birka¢ dakika daha karistirarak tatlyr ocaktan alin.
Zerdeyi kaselere paylastirin ve Gzerini kus Gzim0, dolmalik fistik ve nar taneleriyle sisleyerek servis edin.
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