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ZERDE

1 ¢orba kasigi piring
Birer tutam safran ve zerdecal
5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker
2 corba kagsiJi nisasta
Bir tutam vanilya
Uzerine:

Dondurma

Dolmalik fistik

Antep fistigi

Kus tGzimi

Pirinci yikayip suyunu stzdiikten sonra yumusayana dek haslayin ve stiziip kenara alin. 5 su bardagdi su, toz
seker ve safrani bir tencereye alip seker eriyene dek kaynatin. Nigastay! yanim c¢ay bardagdi suda agip stirekli
karistirarak kaynamakta olan suya ilave edin. Uzerine pirin¢ ve zerdecal katin. Srekli karistirarak koyulasana
dek pigirin. Vanilyayi ilave edin. Ocaktan alip kaselere paylastirin. Soguduktan sonra tizerine dolmalik fistik,
antepfistigi ve kus Gzima serpin. Dondurma egliginde servis yapin.
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