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ZERDE

1 Turk kahvesi fincani piring
5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

3 tath kasigi misir nisastasi
2-3 tel safran

1/2 gay bardagi gul suyu
Uzeri icin:

3-4 yemek kagig kus Uzimu
2 yemek kasigi dolmalik fistik

Safrani bir kaseye alin. Uzerine 3-4 gorba kagigi sicak su dokip bekletin. Pirinci iyice yikayip durulayin. Uzerine
Ik su dokip bu sekilde 2 saat bekletin. 5 su bardadi suyu derin bir tencereye alip i¢ine suda bekletip
stzdugunuz pirinci ekleyin ve 20-25 dakika kisik ateste pigirin. Toz sekeri ekleyip eriyinceye kadar karigtirin.
Sicak suda beklettiginiz safranin suyunu iyice sliziin ve tencereye ekleyin. Gil suyunu da ilave edin. Nisastay!
yarim su bardagdi sicak su ile karigtirin. Kivam aldiktan sonra tencereye dokup karigtirmaya devam edin. Zerde
rengini ve kivamini aldiktan sonra ocaktan alip servis kaselerine pay ederek sogumaya birakin. Soguyan zerdeyi
dolmalik fistik ve kus GzimUyle sUsleyerek servis yapin.
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