%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZERDE TATLISI

1 cay bardag kirik piring

6-7 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

3 tath kasigi nisasta

1 cay bardagi su

1 cay kasigi safran

1 yemek kasigi gul suyu

2 yemek kasigi dolmalik fistik
1 yemek kasigi kug Uzimu

Pirinci tencerede 4-5 su bardag! kadar suyla haglamaya baglayin.

Haslama suyunun kivamina gdére 1-2 su bardagi daha sicak su ilave edebilirsiniz.

Safrani sicak suda rengi gikana kadar bekletin.

Piringler yumusadidinda seker, safran, gul suyu, dolmalik fistik ve kug Gzimini tencereye ekleyin.
Bu esnada nigastayi 1 ¢cay barda@i kadar suyla a¢in ve onu da tatliya ilave edin.

2-3 dakika daha kaynattiginiz tatlyr kaselere béllstlrip sogduyup katilagsana kadar bekletin.
Ardindan Uzerini dilediginiz gibi sUsleyip servis edebilirsiniz.
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