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ZERDE

Yarim su bardag@i pilavlik piring
1 ¢corba kasigi yag

1,5 su bardagi tozseker

2 cay kasigi safran

2,5 su bardagi su

3 ¢orba kagigi misir nisastasi
Yarim paket vanilin

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik

2 ¢orba kasigl kus UzimU

Pirinci 15 dakika ilik suda islatip, bol suda yikayin. Bir tencerede iki buguk su bardadi su ile birlikte kisik ateste
haslayin. Yag, tozseker ve 2 ¢ay kasidi safrani ekleyip, kaynatin. 3 gorba kasidi nisastayi cok az su ile ezip,
yarim paket vanilin ile birlikte bu karisima ilave edin. Hafif koyulaginca atesten alin. Kaselere paylastirin.
Buzdolabinda soduttuktan sonra Gzerini dolmalik fistik ve kus GzUm0 ile sUsleyip, servis yapin.
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