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ZERDE

1 litre su

2 su bardagi toz seker
200 gram nigasta

35 gram piring

15 gram kus Uzimu
15 gram Antep fistigi
10 gram zerdegal

Pirinci ayiklanip yikayin. Suyunu iyice stiziin, iginde 1 litre su bulunan tencereye koyun ve tencereyi atese
oturtun. Piricler biraz diri kalana dek pisirin. Ardindan sekeri ilave edin. Atesi kisin ve 10 dakika kadar kaynatin.
Hazirladiiniz lapa koyulagsmaya baglayinca siz de ayri bir yerde 1 fincan soguk suyun icine nigastayi katin ve
eritin. Daha sonra bu nisasta karisimini lapaya azar azar ilave edin. Sam fistidi, kus Gzimu ve zerdagall da
ekleyin. Bir tasim kaynadiktan sonra tencereyi atesten indirin ve 20 dakika dinlendirin. )

lininca kaselere bdlin. Buzdolabinda birka¢ saat bekletin ve soguduktan sonra servis yapin. Uzerini nar
taneleriyle sUsleyebilirsiniz.
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