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ZERDE

Stefanos Yerasimos

125 gr. piring

1,5 litre su

300 gr. seker

1 ¢corba kasigi nisasta
1 ¢imdik safran
Ogutulmus fistik

Ince dogranmis badem

Pirinci yikadiktan sonra, su ve sekere karistirin. Pirincin yari pismesine kadar atese koyun.
Safrani Ilik suda inceltip ilave edin. Nisastayi biraz suyla karigtirip ekleyin. Karisim koyulasincaya kadar pisirin.
Kaselere bosaltin. Sogumasini bekleyin, fistik ve bademle donatin.

Not: Adi, Farsca zerd = sari'dan gelir. Dédnemin en populer yemegidir. TUm imaretlerde cuma aksamlari,
ramazan geceleri, bayram ve kandil glinlerinde ikram edilir.
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