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ZERDE

https://nelazimsa.carrefoursa.com

1 cay bardagi piring

2 corba kagiJi nisasta

6 su bardagi su

1 buguk su bardagi toz seker
1 tath kasidi zerdegal

2 ¢orba kasi@i giil suyu

3 dis karanfil

1 kahve fincani dolmalik fistik
1 kahve fincani kuru kug Gzim{
Sislemek icin;

Nar taneleri

Pirinci yikayin, sGziin ve tencereye alin. Piringlerin Gzerine suyu koyduktan sonra pisirmeye baslayin. Ayri ayri
kaselerde zerdegall ve nisastayi sicak suda eritin. Pirincler yumusamaya basladiginda toz sekeri, karanfili,
beser dakika arayla zerdegalli suyu ve nigastali suyu tencereye alin. Tatli, koyu bir kivam aldiginda gul suyunu,
dolmalik fistiklari ve kus GzUmunu de ilave edin, karigtirin. Zerdeyi kaselere paylastirin ve sogudugunda nar
taneleri ile sUsleyerek servis yapin.
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