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ZERDE

6 su bardagi su

1.5 su bardagi toz seker

1 cay bardag piring

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 cay kasigi safran

1 cay bardagi kus Gzimi

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 corba kasigi nar

1 cay kasigdi yag

6 su bardagi suyun i¢ine az miktarda safran atin igine ve safranin rengi ¢cikmasini saglayin. 1 ¢ay bardagi pirinci
haglayin. 6 su bardagi safranli suyu bir tencereye alin. Uzerine 1.5 su bardag toz seker ilave edin ve
kaynamaya birakin.

Kaynamakta olan safranli ve sekerli suyun igine 1 cay bardagi haglanmis olan pirinci ilave edin. Uzerine az
miktarda kus tiziimii ve dolmalik fistik ilave edin. Uzerine 1 gorba kasigi misir nisastasi su ile a¢in ve zerdenin
icine dahil edin. Zerde kaynadiktan sonra kaselere bosaltip sogumaya birakin.
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