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ZERDE (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Piring 120 gr / 1,5 ¢ay bardagi

Bugday nisastasi 15 gr/ 1 yemek kasig
Zerdegal 0,5 gr / V2 cay kasigi

Safran 0,5 gr/ V2 gay kasig

Kusg Gz0maG 3 gr/ 1 tath kasigi

Gam fistigi 4 gr/ 1 tath kasigi

Toz seker 540 gr / 3 su bardagi

Su 1400 ml/ 7 su bardagi

Pirin¢ bol suda yikanir.

Suyun yarisi piringlerin (izerine ilave edilerek kaynatilir.

Piring yumusayinca kalan su Uzerine ilave edilir.

Zerdecal ve safran az suda ¢ozilerek piringlerin Gzerine dékulur.
Bug@day nisastasi ve seker suda eritilerek aktarilir.

3-4 dakika kaynadiktan sonra kaselere konur.

Uzerine kug Uzima ve ¢cam fistigi dokilerek servis edilir.

Not: Digunlerin vazgecilmez tatlisidir.
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