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ZERDE (KARABÜK)

Karabük İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Safran bir kapta boyası çıkıncaya kadar ıslatılır. Pirinç özelleşinceye kadar haşlanır. İçine safran konur.
İneceğine yakın şeker konur.

ML® Zerde için tıklayın
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