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ANTEP USULU ZERDE

1 avug safran

1 bardak piring

2 bardak seker

2 kaslk nisasta

1 fincan gul suyu

2 kaslk margarin

1 fincan camfistigi

1 fincan antep fistigi
1 kase kus Gzimdi

Oncelikle safranin suya rengini vermesi igin iki su bardagi suyun igine iki gorba kasigi safrani koyup karistirin.
Bu sekilde yaklasik 1 saat kadar bekleyin.

Derin bir tencerenin igine ayiklanmis yikanmig piringleri koyup 3 su bardagi su ile yumusayincaya kadar pigirin.
Nisastayi su ilavesi ile karistirip eritin, glilsuyunu da ilave edin.

Yumusayan piringlerin Gzerine sekeri, sana margarini safrani siizgecten gegirip ayirdiginiz safranli suyu ve
nisastall karigsimi ilave edin.

Yogun bir kivam alincaya kadar pisirin.

Kaselere bosaltin.

Uzerini teflon tavada hafifgce pembelestirdiginiz cam fistiklar, file antep fistidi, kug Gz0mda ile stsleyin.

© lezzetler.com tarif no:105832 « adi:Antep Usulu Zerde * gdnderen:sems « indirme tarihi:03.04.2025 - 08:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zerde-gaziantep-vt25061
https://img.lezzetler.com/yuklenen/antep-usulu-zerde-105832.jpg
http://www.tcpdf.org

