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ZERDE (CANKAYA ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

3 su bardagi toz seker

1 su bardag baldo piring

4 corba kasig patates nisastasi
1 su barda@ gul suyu

1 corba kasigi safran

1 tutam zerdegal

2 corba kasigi kus Gzimu
Aldigi kadar su

Tuz

Ik olarak safranin Gzerine bol miktarda gul suyu birakilir. Bu sekilde bekleyerek safranin renginin glizel sekilde
¢lkmasi saglanir. Su tencereye konup, yikanilan piring ilave edilir. Piringler sisene kadar pisirilir. Piringler pisince
25 dakika daha haglanarak seker ilave edilip bir kag dakika daha pisirdikten sonra ates iyice kisilir. Gul suyu ile
birlikte safran ilave edilir. Hemen ardindan zerdegal konularak ¢ok hos bir renk elde edilir. Kug Gzimi
eklendikten sonra gul suyu ile inceltilen patates nisastasi ince ince akitilarak zerdeye ilave edilir. Kivam alana
kadar karistirilarak pisirilir. Zerde atesten alinarak kaselere paylastirilir. Soguduktan sonra lzerine findik, ceviz,
hindistan cevizi serpilerek suslenir.
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