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ZERDE (AYDIN)

Aydin [l Kiiltir ve Turizm Midarlag

1.5 su bardagi toz seker

5 su bardagi su

1 cay kasigi piring

2 ¢orba kasiJI bugday nisastasi
Yarim ¢ay bardagi dévilmus karanfil

Piring 1lik su igerisinde yarim saat bekletilir. Daha sonra piring yikanarak 5 su bardagi ile 20-25 dk pisirilir.
Icerisine seker ve nisasta ilave edilir. 1-2 dk daha kaynattiktan sonra ocaktan alinir. Islatiimig servis tabaginin
icine dovilmus karanfil serpilir ve tzerine serde dokilir. Soduk olarak servis yapilir.

ML® Zerde icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:31456 » adi:Zerde (Aydin) « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:06.05.2025 - 05:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zerde-aydin-vt22800
https://tr.ml.md/zerde-vt402
http://www.tcpdf.org

