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ZERDE (ANTALYA)

Anadolujet Magazin

1 çay fincanı pirinç
½ çay fincanı şeker
1 tatlı kaşığı nişasta
1 tatlı kaşığı zerdeçal
5 çay fincanı su

Tencereye suyu ve şekeri koyup, eriyene kadar karıştırın. Yıkayıp süzdüğünüz pirinci ilave edin. Pirinçler
yumuşayınca ayrı bir fincan suyu nişasta ve zerdeçalla karıştırın. Karışımı haşlanmakta olan pirince ilâve edin.
Sütlaç kıvamına gelince servis kâselerine aktarın. Soğutup servis edin. Eğer isterseniz zerdeyi üzeri kuş üzümü,
badem, tarçın, rendelenmiş hindistancevizi ile süsleyebilirsiniz.
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