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ZERDALI HOSAFI (ANKARA)

MALZEME LISTESI

6 su bardagi sit

1 su bardag piring

1,5 su bardagi tozseker

1 yemek kasigi misir nigastasi
1 paket vanilya

YAPILISI

Zerdali ve kuru UzUmleri iyice yikayip stizin. Orta boy bir ¢elik tencereye koyup lzerine 6 su barda soduk suyu
ekleyin. Tencerenin kapagdini kapatip yaklasik 4-5 saat ya da bir gece buzdolabinda bekletin.

Boylece zerdali ve GzUmler iyice yumusayip sisecektir.

lyice yumusayan meyvelerin Gzerine 1,5 su bardagi toz sekeri aktarip orta i1sili ateste serbet kaynayincaya kadar
pisirin.

Kaynamaya baglayinca tencerenin kapagini kapatip ocagin altini kisin. Meyvelerikisik ateste 30 dakika daha
pisirip ocaktan alin. Tencereden alip sogumasini bekleyin.
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