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ZERDECALLI KURABIYE

1 cay bardagdi toz ¢ekilmis ceviz
2 yumurtanin aki

1 su bardagi esmer seker
1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi tarcin

1 tutam zencefil

1 adet dovilmis karanfil
1 cay kasigi vanilya

1 tath kasidi zerdegal

2 su bardagi un

100 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

1 cay bardagi susam
Hagshas, ¢orekotu

Derin bir kabin iginde toz cevizi, sekeri ve limon kabugunu karistirin. Uzerine yumurta akini, tarcini, zencefili,
karanfili, zerdegall, kabartma tozunu, vanilyayi ve unu ekleyip yumusak bir hamur yapin. Hamuru agip kalp
seklinde kaliplarla kesin. Yagdh kagidi bir tepsiyse dizip Uzerine bir miktar sivi yag surtp ¢érekotu, susam ve
hashas serpip 200 derecedeki firinda 15 dakika kadar pismeye birakin. Firindan alip sogutun ve servis tabagina
yerlestirin.
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