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ZERDACALLI KURABIYE

1,5 cay bardag pudra sekeri
2 cay kasigi nisasta

1 paket vanilya

4 su bardagi un

1 2 tath kasig zerdecal

2 3 yemek kasigi kakao

250 gr tereyag!

2-3 yemek kasigi kakao

1-Oda sicakhdindaki tereyadi, pudrasekeri, vanilya iyice karistiriyoruz. Azar azar un ilavesi yapiyoruz. Kulak
memesi kivaminda bir hamur elde ediyoruz (Hamur yumusak oldu diye kesinlikle un ilavesi yapmiyoruz)
2-20-30 dk. buzdolabinda bekletiyoruz

3-sari renk igin 1-2 tath kasigi zerdegal(homojen karigim icin iyice yogurmak gerekiyor.)

Hamuru ikiye ayirip,bir kismini zerdegal bir kismina kakao katip iyice yoguruyoruz

4-Iki karnigimdan da findik blyukliginde pargalar alip avucumda yuvarladim.

5-6nceden isitiimig 160 derecelik firinda 20 dakika pisirdim
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