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Hamur icin:

1 su bardagi su

100 gram tereyagi

1 su bardagi un

1/4 cay kasig tuz

3 adet biylk yumurta

1/2 cay kasig vanilya 6z0tu (istege bagh)
Krema igin:

2 su bardagi sut

1/2 su bardag toz seker

3 yemek kasigi misir nisastasi

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi vanilya 6zatl

Kizartmak igin:

1 litre sivi yag (kizartma igin)

Sisleme igin:

Pudra sekeri

Cilek veya meyve (istege bagl)

Cikolata sosu veya karamelli sos (istede bagl

Orta boy bir tencerede suyu ve tereyadini kaynamaya birakin.

Tereyadi tamamen eridikten sonra tencereyi ocaktan alin.

Unu ve tuzu ekleyin, hizlica karigtirarak unun suyu emmesini saglayin.

Karigimi tekrar ocaga koyun ve 1-2 dakika, karisimin kurumasi igin surekli karistirin.
Tencereyi ocaktan alin ve karigima yumurtalari birer birer ekleyin.

Her bir yumurtay! iyice karistirarak eklemeye 6zen gdésterin.

Hamur pirizsuz ve parlak bir hale gelmelidir.

Vanilya 6zt ekleyin (istege bagh).

Hamuru bir kenara alin ve biraz sogumasini bekleyin.

Orta buyUklUkte bir tencerede sutl 1sitin, ancak kaynamasina izin vermeyin.

Baska bir kapta seker, misir nisastasi ve yumurta sarisini karigtirin.

Karigima isinmig sitl yavasca ekleyin ve karistirin.

Karigimi tencereye geri dokin ve kisik ateste surekli karigtirarak koyulagsana kadar pisirin.
Kremanin (zerine vanilya 6zUtu ekleyin ve iyice karnstirin.

Kremayi ocaktan alin ve sogumasi icin bir kenara birakin.

BuyUk bir tavada veya derin bir kizartma tenceresinde sivi yagi isitin.

Hamuru bir sikma torbasina veya bir kasiga yerlestirin ve yagi kizdirirken hamuru kiiglk pargalar halinde
(yaklasik ceviz buyUkligunde) yaga birakin.

Hamurlarin yagda serbestce hareket edebilmesi icin fazla sikistirmamaya dikkat edin.
Zeppole&apos;leri altin rengini alana kadar, her iki tarafi da kizartin.

Kizaran hamurlari kagit havlu Uzerine alarak fazla yagini stizin.

Soguyan krema ile zeppole&apos;lerin ortalarini doldurun.

Doldurma iglemini bir sikma torbasi veya bir kasik ile yapabilirsiniz.

Uzerine pudra sekeri serpin.

Gilek, meyve dilimleri veya ¢ikolata sosu ile stsleyebilirsiniz.
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