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ZEPPOLA
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1 vanilya tohumu
Yarim fincan seker

3 yemek kasigi seker

2 corba kagsigi toz targin
Tereyagi

Geyrek cay kasigi tuz

1 su bardagi su

1 fincan un

4 yumurta

Zeytinyag!

Vanilya fasulyesini uzunlamasina kesin. Bir bigagin arkasini kullanarak, tohum toplamak igin kaziyin. Ki¢uk bir
kap igine vanilya fasulye tohumlarini, 1/2 fincan sekeri ve targini ekleyin ve karistirin. Kenara koyun. Orta boy bir
tencerede, orta ateste tereyagi, tuz, 3 corba kasigi seker ve suyu birlestirin. Kaynatin. Un ekleyip, 5 dakika
kadar bir top olusturuncaya kadar karigtirin. Un karigsimini orta boy bir kaba aktarin. EI mikseri kullanarak birer
birer yumurta ekleyin. Plastik kaba yerlestirin ve buzdolabinda saklayin.

Derin bir kaba 3 santimetre kalinliginda sivi yag koyun. 180 derecede isitin. Kii¢lk bir dondurma kiregi veya
kasik kullanarak, hamurdan bir gorba kasigi miktari sicak zeytinyagina koyun ve hamuru kizartin. Zeppole[?lyi bir
veya iki kez gevirin, altin sarisi olana kadar pisirin, yaklasik 5 dakika havaya kaldirin. Kagit havlularin Gzerine
yerlestirin.

Targin sekeri ile sUsleyin. Hemen servis yapabilirsiniz.
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