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ZEYTINLI PizzA

4 kisilik Malzemesi

10 siyah zeytin

10 yesil zeytin

250 gr dil peyniri

3 domates

1 tath kasigi kekik

1 tutam tuz

Hamur Malzemesi:

Yarim paket (125 gr) margarin
1 yumurta

1 cay bardagi sit

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu
3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Oda i1sisinda bekletilmis margarini derin bir kaba alin. Yumurta, sit, yogurt, kabartma tozu ve tuzu ilave edip
karigtirin. Un ekleyin ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hazirladiginiz
hamuru top seklinde kapatip derin bir kaba alin. Uzerine bigadin ucuyla arti igareti ¢izin. Uzerine un serpip nemli
bezle 6rtiin ve 15 dakika dinlendirin.

Zeytinlerin gekirdeklerini ¢ikarin. Domatesleri yikayip rendeleyin. Dil peynirini tel tel ayirin.

Finn tepsisini yaglayin. Pizza hamurunu merdane ile 1 santim kaliniginda agip tepsiye alin. Uzerini rendelenmis
domatesle kaplayip tuz serpin. Dil peynirini yayip zeytinleri degigimli olarak dizin.

Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firnda 15 dakika pigirin. Peynir eriyince firndan ¢ikarip Gzerine kekik
serpin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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