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ZENGIN PILAV

2 su bardagi piring

15 adet kuru kayisi

4 adet incir

10 adet ¢ig badem

1 su bardag haslanmig nohut
200 gram kugbasi kuzu eti

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tarcin, yenibahar, zerdecal
1 adet havug

3 su bardagi sicak su

Tencereye yikanmis ve siiziilmUs etleri koyun, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Uzerine rendelenmis sogani,
tereyagini, ¢ig bademleri ve irice dogranmig havucu ilave edin, 5 dakika kadar kavurun. Baharatlarla yikanmig
pirinci de Uzerine koyup kavurmaya devamedin.Kuru kayisi ve inciri kiip halinde dograyip 3 su bardagi sicak su
ile beraber tencereye ilave edin.Kapagi kapall sekilde 20 dakika pigirin.Demlenme siresinde Uizerine haglanmig
nohutlar koyun. 10 dakika kisik ateste demlendirdiginiz pilavi servis tabagdina alip sicak servis yapabilirsiniz.
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