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ZENGIN PILAV

Yarim ¢ay bardagi sizma zeytinyag!
1 adet yumurta

1 adet orta boy havug

1 adet orta boy salatalik

3 adet taze soganin beyaz kismi

2 dis sarimsak

6 adet bebek misir

Yarim ¢ay bardagi soya sosu
Pirincin 6n hazirh@ igin:

1,5 su bardagdi yasemin pirinci

2,5 su bardagi yasemin cayi (soguk)
2 tath kasig zeytinyagi

lyice yikadiginiz pirinci tencereye alin.

Soguk yasemin gayini ve zeytinyadini ekleyerek orta ateste pisirin.

Baloncuklar olustugunda atesi kisarak 10 dakika daha pisirin.

Kapagi kapall sekilde sogutun ve buzdolabinda 1 gece bekletin.

Wok veya dibi tutmayan genig bir tavada zeytinyagini harli ateste iyice kizdirin.

Onceden ¢irpiimig olan yumurtayi ince bir serit halinde tavaya dokiin ve tahta bir kasikla ¢irparak pisirin.
Kiguk kipler halinde dogradiginiz havucu, salataligi, taze sogani, misiri ve ince dogranmig sarimsagi,
yumurtaya ilave edin.

2-3 dakika sonra haglanmis pirinci ve soya sosunu ekleyin. 5 dakika boyunca iyice karigtirarak ocaktan alin. 1
dilim lime egliginde servis edin.

© lezzetler.com tarif no:181953 « adi:Zengin Pilav « gdnderen:dolu « indirme tarihi:06.04.2025 - 10:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zengin-pilavi-vt2746
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/zengin-pilav-181953.jpg
http://www.tcpdf.org

