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1 cay bardagi antep fistiJi
1 GCay bardagi Cig Badem
2 Adet Havug

1 adet kabak

1 adet kuru sogan

200 Gr Kusbasi Kuzu Eti
200 Gr mantar

2 su bardagi piring

2 Su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tuz
Karabiber,

Targin

Yenibahar

ZENGIN PILAVI

Pirinci yagda 3 dakika kadar kavurun. Uzerine suyunu verip 20 dakika pisirin. Diger bir taraftan fistik ve ¢ig
bademi kiigUk bir tavada kavurup kenara alin. Rendelenmis sogani, irice uzun dogranmig havug ve kabagi,
kusbasi kuzu etini tencerede kavurun, mantarlari ekleyin. Uzerine az miktarda su ilave edip 15 dakika kadar
pisirin. Suyunu geken sebzeli etin lzerine baharati serpip harmanlayin. Servis yapmadan 6nce kavrulmug
badem ve fistig pilava katip karistirin. Istenirse dereotu serpin. En Uste uzun seritler halinde kesilmis havug

dilimlerini yerlestirip servis yapin.
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