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ZENGIN ORDOVR

3 ¢corba kagsi§i fuagra

3 adet yumurta

2 ¢orba kagsiJ jéle

1/2 ¢or. kasigi ¢ig krema
Diger malzemesi:

1/2 ¢orba kasig sirke
100 gram jambon

1 tath kasidi zeytinyad
100 gram fime dil
karabiber

75 gram salam

tuz

4 dilim rozbif

1 adet pili¢ roti

8 blyuk francala dilimi
80 gr. tereyadi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

8 adet kutu sardalya balid
3 ¢corba kasiJi siyah havyar
10 adet anguez balig

20 adet siyah zeytin

4 buyUk francala dilimi
20 kuguk kirmizi turp

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 bardak sigir jélesi

1) Cok blyuk bir tabagin iki bas taraflarina i¢i doldurulmus yumurta yerlestirdikten sonra tabagin sag basindaki
kismin yarisina, sarilarak rulo sekline sokulmus 4 dilim janbon, yani basina da, yarilarina kadar birbirlerinin
Ustline oturtulmus olarak iki sira salam, tabagin sol basina da, ince dilimlere dogranmig ve yine yarilarina kadar
birbirlerinin Ustlerine oturtulmus olarak 4 dilim rozbif, yani basina, kol, g6gus ve bud olmak lzere par¢alara
ayrilmis ve kemikleri ¢ikariimis 1 adet pili¢ rotisi yerlestirmelidir.

2) Taba@in tam orta kismina, dort alta ve aksi istikamette doért, de Uste olmak Uizere kafes seklinde 8 adet kutu
sardalye balidi oturttuktan sonra, baliin etrafini kirmizi turplarla ¢cevirmeli ve tabagdin iki yanlarina da, yine
birbirlerinin Ustlerine oturtulmus olarak fime dili siralamak ve tabagin yine iki bas taraflarindaki sag ve sol
kismina, yag saran aletle yuvarlak bir sekle sokulmug 80 gram tereyadi yerlestirdikten sonra bitin bunlarin
aralarina kiyilmis jéle serpmek suretile araliklari gériinmez hale getirmelidir.

3) Bunu miiteakip 4 biyUk francala diliminin Ustlne bir kahve fincani ile bastirmak suretile i¢c ekmekten 8
yuvarlak ¢ikardiktan sonra bunlarin Ustlerine evvela tereyadi sonra da siyah havyar stirmeli, yine doért dilimden 8
yuvarlak ekmek ¢ikararak bunlarin Ustlerine de evvela tereyag, sonra fuagra surdikten sonra, en Ustlerine de
kiyilmig j6le serpmeli sonra da havyarlari tabagin bir tarafina, fuagralar da diger tarafina olmak tGzere muntazam
fasilalarla siralamali, bunlarin aralarina da, sirkede yikanmis, ortalarindan ikiye bolinerek kalin kilgiklari
cikarilmig ve zeytinlere sariimis yarimgar anguez oturttuktan sonra tabagi servis yapmalidir.
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